
Eigenschappen

Vloeroven op steen bakken

Afzonderlijk stoom apparaat

Aanzuig water uit fles

Afzonderlijke bediening (temp. boven en onder)

Schouwsleutel

Monofase

Eigenschaften

Steinbackofen

Separat Dampfgerät

Ansaugwasser aus der Flasche

Separate Steuerung (ober- und Untertemperatur)

Schornstein

Einphasig

Four à sole sur pierre

Appareil de vapeur individuel

Aspiration d'eau depuis une bouteille

Thermostat séparée (température haut et bas)

Clé de cheminée

Monophasé

Caractéristiques

Floor oven on stone baking

Separate steam device

Suction of water from a bottle

Separate control (top and bottom temperature)

Chimney key

Single phase

Features
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1: Uitkippende deur met ruit
2: Bakken op stenen vloer
3: Regelbare temperatuur
knoppen

1: Porte a abattant avec fenêtre
2: Pierre de cuisson
3: Boutons à température
réglable

1: Outward-opening door
with a window
2: Baking on a stone floor
3: Temperature-adjustable
buttons

1: Aufklappbare Tür mit Scheibe
2: Backen auf Steinboden
3: Temperaturregelbare Knöpfe

93 cm 75 cm

49 cm

Monofase

Gewicht toestel / Poids machine / Weight machine / Nettogewicht Maschine 56 kg

Motorvermogen / Puissance moteur / Motor power / Motorleistung

Spannning / Tension / Voltage / Spannung 

Stoom/ Vapeur / Steam / Dampf

3,6 kW

60 x 40 cm
Afmetingen stenen vloer / Pierre de cuisson / Dimension stone floor / Abmessung des
Steinbodens

Buitenmaten / Dimensions extérieures / Outside dimensions / Außenabmessungen 93 x 75 x 49 cm

Temperatuur onder en boven regelbaar / Température réglable en haut et en bas /
Temperature adjustable at bottom and top / Temperatur unten und oben einstellbar

Verlichting / Lumière / Lighting / Beleuchtung
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